VINS BLANCS

Verre :5€ Piscine:9€ 50cl:16€
Cuvée Bailly Minuty 75 cl - Provence 26€
Verre:7€ 75cl:29€

Chateau Sainte Croix - Provence

Chdteau de Berne - Provence

Chateau Minuty Cuvée M - Provence 31€
Petit Salé - IGP Bouches du Rhéne - BIO Verre :7€50 75cl:32€
Sancerre Domaine Durand 75 cl - Val de Loire 38€
Chablis AOC la Chablisienne 75 cl - Finage Bourgogne 40€

VINS ROSES

Chdateau Sainte Croix - Provence Verre :5€ Piscine:9€ 50cl:16 €

Cuvée Bailly Minuty 75 cl - Provence 26€
Chateau de Berne - Provence Verre:7€ 50cl:22€ 75cl:29€ Magnum1,5L:58€
Chateau Minuty Cuvée M - Provence 31€

Corail - AOP Provence - BIO Verre :7€50 75cl:32€

Bandol Restanque Moulin 75 cl - Provence 36€
Chateau Roubine 75cl - Provence 38€
Chateau Minuty Cru Classé Or 75cl - Provence B65€

VINS ROUGES

Verre:6€ 75cl:26 €
Verre : 7€50 75cl: 30€
Bandol Restanque Moulin 75 cl - Provence 36€
Verre :7€50 75cl:38€

Cuvée Bailly Minuty - Provence
Gueule de Loup - IGP Bouches du Rhéne - BIO

Sancerre Domaine Durand - Loire

Haute Céte de Beaune Domaine Bouchard 75cl - Bourgogne 45¢€
Saint-Emilion Grand Cru Chateau Fourney 75cl - Bordeaux 48¢€
CHAMPAGNES & PROSECCO
Prosecco 75cl 35€
Louis Constant Brut 75cl 55¢€
Laurent Perrier Brut 75cl 75€
Moét & Chandon Brut Rosé 75cl 90€

Prix nets en Euros, service compris. La maison n’accepte pas les chéques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. CB minimum 8€

NOS DESSERTS - Our desserts

Notre sélection de patisseries de M. Jéréme De Oliveira " champion du monde de la pétisserie ",
selon saison...
Our selection of pastries from Mr.Jerome De Oliveira "world champion pastry", depending on the season... 11€

Tiramisu maison revisité par le chef 9€
Chef’s home made Tiramisu.

Café gourmand / Champagne gourmand 10€/18€

Coffee or Champagne & sweets.

Assiette de pastéque (selon saison) 10€
Plate of watermelon.

Coupe de fraises & chantilly 11€

Strawberries & whipped cream.

LES GLACES - /ce cream

Boule de glace : vanille, fraise, chocolat, citron, mangue, rhum raisin, café, pistache, 3€

caramel au beurre salé, coco, stracciatella, cassis, menthe & chocolat
Ice cream: vanilla, strawberry, chocolate, lemon, mango, rum raisin, coco, pistachio, coffee, salted
butter caramel, stracciatella, blackcurrant, mint & chocolate.

Sup chantilly 1€
Fraise Melba 11€
Dame Blanche 10€
Café ou Chocolat Liégeois 10€
Limoncello glacé 8€
Get 27 glacé 1€
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BOISSONS FRAICHES

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Orangina, Ice Tea Péche, Sprite, Perrier, Schweppes 4€50
Tonic ou Agrumes 33cl

Jus Pampryl : ACE, Orange, Pomme, Tomate, Ananas 25cl 4€50
Jus de fruits pressés : Orange, Citron, Pamplemousse 6€50
Smoothie : Mangue, Fraise ou Ananas 7€
Sirops 3€-Supsiropl€
Diabolo 4c
Red Bull 25cl 6€
Evian 4€ pour 50cl - 7€ pour 1L
Badoit 4€ pour 50cl - 7€ pour 1L
Café, Noisette, Déca, Café allongé 2€50
Double 4€50
Cappuccino, Café au lait 4€50
Café frappé 6€
Thé 4€50
Chocolat 4€50
Irish coffee 10€
Supplément lait 1€

Prix nets en Euros, service compris. La maison n’accepte pas les chéques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. CB minimum 8€

YOLO

YOU ONLY LIVE ONCE
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APERITIFS

Martini 4cl 5€
Campari 4cl 5€
Ricard (perroquet, tomate, mauresque...) 4 cl 6€
Coupe de Prosecco 10cl 7€
Champagne Piscine : 15€ Coupe 10cl:10€
Kir vin blanc 10cl 6€
Kir royal 10cl 11€
Leffe Blonde (biére bouteille) 33cl 6€
Heineken (biére bouteille) 33cl 6€
Desperados (biére bouteille) 33cl 6€50
Corona (biére bouteille) 35,5cl 7€
Whisky, Vodka, Armagnac, Get 27, Rhum, Amaretto, Gin, Tequila 4 cl 7€
Limoncello, Manzana ... Bcl 7€
Cognac VSOP, Rhum 8 ans, Grey Goose, Bombay Sapphire 4 cl 10€
Mojito 10€

Rhum (4cl), sucre de canne, menthe fraiche, citron vert, eau gazeuse.
Rum (4cl), sugar cane, sparkling water, fresh mint, lime.

Mojito fraise ou passion 11€
Mojito Strawberry or Passion fruit.

Mojito Royal 14¢€
Jackito 10€

Jack Daniel’s (4cl), sucre de canne, menthe fraiche, citron vert, eau gazeuse.
Jack Daniel’s (4cl), sugar cane, sparkling water, fresh mint, lime.

Daiquiri 10€
Rhum (4cl), sucre de canne, citron vert. Rum (4cl), sugar cane, lime.

Cubal Libre 10€
Rhum (4cl), coca, citron vert. Rum (4cl), cola, lime.

Pifia Colada 10€

Rhum (4cl), lait de coco, jus d’ananas, sucre de canne.
Rum (4cl), coconut milk, sugar cane, pineapple juice.

Yolo 10€

Vodka (4cl), vanille, citron vert, Passoa, fruit de la passion.
Vodka (4cl), vanilla, passion fruit, Passoa, lime.

Moscow Mule 10€

Vodka (4cl), Ginger beer, citron vert.
Vodka (4cl), Ginger beer, lime.

Sex on the beach 10€
Vodka (4cl), cranberry, orange, liqueur de péche, grenadine.
Vodka (4cl), cranberry, orange, peach liqueur, grenadine syrup.

Caipirinha 10€

Cachaga (5cl), citron vert, sucre roux. Cachaca (5cl), brown sugar, lime.

Bramble Fraise 10€
Gin (4cl) créme de mire, fraise, citron vert.
Gin (4cl), blackberry liquor, strawberry, lime.

Margarita 10€

Tequila (4cl), Cointreau, sucre de canne, citron. Tequila (4cl), Cointreau, sugar cane, lemon.

Irish Cofee 10€

Whisky (4cl), café, sucre de canne, chantilly. Whisky (4cl), coffee, sugar cane, whipped cream.

Nos cocktails Spritz :
- Aperol Spritz 9€

Prosecco (6cl), Aperol (4cl), eau gazeuse / sparkling water.

- Le Saint-Germain Spritz 11€
Prosecco (6cl), St germain (4cl), eau gazeuse / sparkling water.
- Martini Fiero Spritz 10€

Prosecco (6cl), Martini Fiero (4cl), eau gazeuse / sparkling water.

A PARTAGER POUR L'APERO - Appetizer to share

(non disponible entre 15h & 18h) - (not available between 3PM & 6PM)

Bruschetta Parma 15€
Tomate, fromage & bruschetta, jambon cru.
Tomato, bruschetta cheese, parma ham.

Bruschetta Margherita 15€
Tomate, fromage & bruschetta, mozzarella burrata, tomate fraiche, olives.
Tomato, bruschetta cheese & mozzarella burrata, fresh tomato, olives.

Assiette Asiatique 2l€
Nems, accras, brochettes de poulet, crevettes torpédo.
Asian dishes : spring rolls, accras, chicken skewers, shrimp skewers.

Assiette Italienne 2l€

Petits farcis, mozzarella burrata, jambon cru, gressins, tomates & pistou.
Stuffed vegetables, mozzarella burrata, parma ham, breadsticks, tomatoes & pesto.

Fritto Misto 20€
NOS SALADES - Our salads
Notre salade "les pieds dans I'eau” 20€

Au saumon gravlax, crevettes, avocat, pamplemousse, tomates, graines de sésame...
Our "Les Pieds Dans L’eau" salad with smoked salmon, shrimps, avocado, tomatoes, grapefruit, sesame
seeds. ..

Notre salade "Dolce Vita" 20€
Avec tomates, mozzarella burrata, olives, parmesan, jambon cru, gressins, artichauts, cébette,
pesto.

Our "Dolce Vita" salad with tomatoes, mozzarella burrata, olives, parmesan, raw ham, breadsticks,
spring onion, pesto.

La salade Nigoise du Yolo 19€

Au thon mi-cuit...
Nigoise salad style served with fresh tuna...

Notre salade Caesar 19€
Au poulet mariné, poitrine grillée, parmesan, euf...
Caesar salad with marinated chicken, grilled pork breast, parmesan shavings, egg...

Le "Bo Bun" du Yolo au boeuf Satay 23€
Avec ses nems, vermicelles, coriandre, menthe, soja, carottes, concombre, cacahuétes & nuoc mém.

Le "Bo Bun" du YOLO with spring rolls, noodles, beef satay, coriander, fresh mint, soya, carrots,

cucumber, peanuts & nuoc mém.

Le "Bo Bun"du Yolo au poulet Satay 22€
Avec ses nems, vermicelles, coriandre, menthe, soja, carottes concombre, cacahuétes & nuoc mam.

Le "Bo Bun" du YOLO with chicken satay, spring rolls, noodles, coriander, fresh mint, soya, carrots,

cucumber, peanuts & nuoc mém.

VEGETARIEN - Vegetarian

Risotto aux légumes 18€
Risotto & vegetables

LES SUPPLEMENTS 5€

Frites / French fries

Salade verte / Extra Salad
Légumes / Vegetables

Riz Parfumé / Aromatic rice

Mousseline de pommes de terre / mashed potatoes

Prix nets en Euros, service compris. La maison n’accepte pas les chéques.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. CB minimum 8€

NOS POISSONS - Our fish

Moules poulettes 17€50
"Selon arrivage" au vin blanc, créme fraiche, ail, persil, échalotes & frites.
Mussels "a la Poulette" with white wine, fresh cream, garlic, parsley, shallots & french fries.

Sardines grillées 19€
Avec frites & salade.
Grilled sardines with french fries & salad.

Tataki de thon 22€50
Au soja, gingembre, citron vert, mesclun & zestes de combawa ... & riz parfumé.

Tuna tataki with mesclun salad, zest of combawa, soya & ginger dressing ... & aromatic rice.

Notre trilogie de lamer 23€

Gravlax de saumon, tartare de daurade & tataki de thon, servi avec fenouil mariné & frites.

Our trilogy from the sea : salmon gravlax, sea bream tartare & tuna tataki served with marinated
fennel & french fries.

Filet de daurade 25€
Sauce yuzu & artichaut, mousseline de pommes de terre & carottes & ses légumes printaniers.
Sea bream fillet with yuzu & artichoke sauce, mashed potatoes & carrot served with vegetables.

Risotto crémeux de Gambas 26€

Asperges et bisque homardine.
Black tiger king prawns & aspergus risotto with lobster bisque sauce.

NOS TARTARES

Tartare alitalienne 20€
Tartare de beuf avec tomates, parmesan, pignons, roquette, pesto... & frites.

Italian style tartare with tomatoes, parmesan, pine nuts, rucola, pesto... served with french fries.

Duo de saumon & daurade 2l€

Fenouil mariné, salade & frites.
Tartare with salmon & sea bream served with marinated fennel, salad & french fries.

NOS VIANDES - Meat

Yolo Burger Angus 20€
Avec son pain brioché, sa sauce barbecue maison & ses frites.
Cheeseburger with its brioche bun, homemade bbq sauce & french fries.

Notre tagliata de boeuf 22€
Pommes de terre grenaille, parmesan, champignons, tomates séchées & roquette...

Our beef Tagliata served with grenaille potatoes, parmesan, mushrooms, sun dried tomatoes &
rucola...

Noix d'entrecéte grillée 25¢€
Frites & salade.
Rib eye steak grilled, french fries & salad.

Pluma Ibérica 25¢€
Tuiles de chorizo, mousseline de pommes de terre & son jus de viande au thym.
Pluma Ibérica, chorizo , mashed potatoes & meat juice thyme sauce.

POURLES P'TITS CHOUX - Children’s menu

(maximum 12 ans / 12 years)

Steak haché ou milanaise de poulet maison ou nuggets de poisson & frites ou 11€
légumes & glace Nestlé au choix.

Burger (no bun) or homemade chicken milanese style or fish nuggets served with french fries or
vegetables & Nestlé ice cream.

Prix nets en Euros, service compris. La maison n’accepte pas les chéques.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. CB minimum 8€



