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LES TRANSATS BEACHCHAIRS

Hors saison .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   la demi journée 10,00€          la journée 15,00€

Out of season.

Juillet & août .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   la demi journée 12,00€          la journée 20,00€

July and August.



LES ENTRÉES STARTERS

Tartine de pélardon, piquillos au miel de garrigues et salade aux herbes fraîches  .   .   16,00€

Perlardon toast, scrambled honey piquillos and fresh herbs salad.

Salade César .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17,00€

Poulet croustillant, œuf crousti-coulant, croûtons, tomates, feuilles de basilic, salade.
Crispy chicken, crisp-flowing egg, croutons, tomatoes, basil leaves, salad.

Poke-bowl .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17,00€

Riz thaï au citron vert, wakame, julienne de légumes, thon, choux Pak Choï, menthe fraîche.
Thai rice with lime, wakame, vegetables, tuna, cabbage Pak Choï, fresh mint.

Le foie gras mi-cuit par nos soins .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   19,00€

Purée de truffes à tartiner, cœur de sucrine.
The foie gras half-cooked by us, mashed truffles spread, heart of sucrine. 

La Mozzarella ‘‘di bufala’’ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,00€

Servie entière, tomate cœur de bœuf et pesto de roquette.
Big tomato and arugula pesto sauce.

Tartare de thon sous influence asiatique, en crumble .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 16,00€

Asian style tuna tartar, in crumble.

Pour les amateurs, double tartare de thon .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   24,00€

Double asian style tuna tartar, in crumble.

       Huîtres Oysters .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  les 6 12,00€               les 12 24,00€               les 24 38,00€

COTÉ MER SEA SIDE

Steak de thon au sel fumé .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   22,00€

Tomates vertes, polenta et pesto rouge.
Tuna steak with smoked salt, green tomatoes, polenta and red pesto.

Brochette de filets de sole .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   21,00€

Beurre d’agrumes et herbes fraîches.
Brochette of sole fillets, citrus butter and fresh herbs.

Petits encornets à la plancha et tartare de légumes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   21,00€

Small squid on a plancha and vegetables tartar.

Les gambas embrochées et leur touche d’exotisme sauce curry fruits .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   22,00€

The prawns skewered and a touch of exoticism with curry sauce.

Noix de St Jacques snackées .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25,00€

Émulsion de crustacés, riz noir vénéré.
Walnut St. Jacques just cooked, crustacean emulsion, black rice.

Plancha de la mer ‘‘Parillade Chiringuito’’ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 33,00€

Plancha of the sea ‘Parillade Chiringuito’.

COTÉ TERRE MEAT SIDE

Burger ‘‘Chiringuito’’  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 19,00€

Bœuf haché de race Charolaise, salade, tomate, Serrano, Manchego.
‘Chiringuito burger’, Charolais beef, salad, tomato, raw ham, spanish cheese.

Burger de canard (maison Samaran) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   20,00€

Steak de canard au foie gras et aux noix, Comté, poitrine fumée grillée.
Duck burger, duck steak with foie gras, Comté, grilled smoked bacon.

Tartare de bœuf Charolais 180g .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 19,00€

Haché au couteau, préparé par nos soins, frites et salade.
Charolais beef tartar 180g, prepared by us, french fries, salad 

Côte à l’os de bœuf 450g  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 25,00€

Cuite sur l’os. 
Ribs beef 450g.

Magret de canard (maison Samaran), grillé à la plancha .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 25,00€

Duck breast grilled on a plancha.

LES DESSERTS DESSERTS

Tiramisu ananas/passion  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   8,50€

Tiramisu pineapple/passion.

Tarte au citron et framboises déstructurée  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8,50€

Unstructured lemon and raspberry pie.

Gaspacho de fruits rouges au basilic, sorbet citron, financier à l’amande .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8,50€

Red fruits and basil gazpacho, lemon sorbet, almond cake.

Coulant au chocolat, glace au Turon, chantilly au mascarpone  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   8,50€

Chocolate coulant, Turon ice cream, mascarpone whipped cream.

Le banofee ! Oui, mais glacé ! Aux Speculoos .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   8,50€

Banofee cake with Speculoos.

Assiette de fromage, miel de pays, noix, roquette .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6,50€

Plate of cheese, honey, nuts, aragula salad.

Menu enfant (moins de 10 ans) Sirop + poulet ou poisson + boule de glace  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10,00€

Kids menu (under 10) : Syrup + chicken or fish + ice cream.




